JRS Messe-Highlights auf der Fi Europe 2019

NutriScore—Systeme sind dberall in Euro-
pa ein wichtiges Thema. Dank ihrem ho-
hen erndhrungsphysiologischen Einfluss wer-
den Ballaststoffe zu einem wichtigen, positi-
ven Faktor in der neuen Produktbewertung.

Als einer der Markt- und Technologiefthrer in
Sachen Ballaststoffkonzentrate bietet man bei
JRS, mit seinem Produktprogramm seit vie-
len Jahren eine hocheffiziente Quelle fur die
Ballaststoffanreicherung: spezielle VITACEL®
Ballaststoff-Konzentrate ermoglichen eine
maximale Faseraufladung — bei richtiger
Handhabung ganz ohne negative Einfllisse
auf Geschmack und Mundgefihl — die unab-
dingliche Voraussetzung fir eine nachhaltige
Verbraucherakzeptanz!

Als Fullservice System- und Technologiepart-
ner bietet JRS dazu unterschiedlichste Faser-
systeme und Rezepturideen — kompetente Ap-
plikationsunterstitzung eingeschlossen. Die
JRS Gruppe, J.Rettenmaier&Séhne Rosenberg
(Germany) ist als Hersteller von Ballaststoffen
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und funktionalen Additiven, die aus nachwach-
senden, nattrlichen Pflanzenrohstoffen ent-
stehen, bekannt. Uberzeugende Beispiele fiir
gut schmeckende, ballaststoffangereicherte
Lebensmittelprodukte werden am Messestand
auf der Fi Europe 2019 in Paris zu sehen und
verkosten sein.

Gleich doppelte Neuigkeit gibt es im JRS Pro-
duktions-Programm: Alginate und Pektine —
produziert in der JRS Gruppe. Die neuen Algi-
nattypen aus der JRS-eigenen Fabrik in Lander-
neau, Frankreich folgen der Philosophie: ,eu-
ropaische Qualitdt plus lokale Rohstoffen aus
Europa“. Ebenfalls neu im Herstell-Programm
der erweiterten JRS-Gruppe: Pektine aus dem
Jointventure mit der italienischen Silvateam.

Das erweiterte JRS Portfolio bietet nun eine
groBe Bandbreite an Texturierungs- und Stabi-
lisierungs-Systemen — basierend auf der JRS-
Kompetenz bei Ballaststoffkonzentraten, funk-
tionalen Cellulosederivaten und den neuen
Alginat- und Pektin-Kapazitdten. Damit erwei-
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tert JRS kontinuierlich sein Baukastensystem
fur wohlschmeckende, moderne Lebensmit-
tel-Rezepturen mit hochster Verbraucherak-
zeptanz — plus zugehorigem Solution Provider-
Konzept, das Labor-Services, QM und anwen-
dungstechnischen Support beinhaltet.

Der JRS Slogan ,,Fiber Up for innovative recipe
ideas” steht fur die JRS Anwendungs- und In-
novationsstrategie. Ob vegane, vegetarische
Produkte, NutriScore BedUrfnisse, Fett-, Zu-
cker-, Energiereduzierung, Spezialdiaten — die-
Ballaststoffe und functionale Additive bedie-
nen die moderne Lebensmittelindustrie mit ei-
nem wertvollen Baukastensystem flir innovati-
ve, kundenattraktive Rezepturen — unterstitzt
durch das JRS Applikationsteam.
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